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TO BE THE DIRECT LINK BETWEEN THE
BEST FOOD PRODUCERS
AND THE MOST DEMANDING CULINARY
PROFESSIONALS HAS BEEN, FOR OVER 40
YEARS, OUR MISSION.

Through careful research, E&R is able to offer
its customers raw materials of the highest
quality: from meats to fish products, from
cheeses to cured meats, chocolate, vegetables,
spices, grains and legumes.

A selection of raw materials conducted to
identify the best producers of their Kind,
wherever they are located, passing on to them
the expectations of the Chefs and acquiring a
wealth of knowledge to share with culinary
professionals.
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PASTRY, SPECIALTY BREAD AND
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BREAKFAST




BRIOCHE DEL DOGE 3012982

BO\0e TBwe (B2z2amin 160

BOCCONDORO 3032574

Byt Poue §




CORNETTO RE B. INTEGRALE E
CURCUMA MIRTILLO

CORNETTO RE B. INTEGRALE E
CURCUMA VUOTO 3013106

EEE; @wp; @zz-zmin @51?5 o

3013107

1058 QP sosr (Bzz-2amin 175

CORNETTO RE B. INTEGRALE E
CURCUMA CREMA AGRUMATA 3013108

Elﬁ!‘ng@wpz @22-24min &31?5 o

CORNETTO RE B.

3012592
3012697 CORNETTO RE B. GLASSATO 3012518

Essg @mpz @20-22 min @Em'c

E?ﬂg @wpz @mmzmin Qinrs

85g 50 pz 20-22 min 175 °C




CORNETTO RE B. 3012593
GLASSATO ALBICOCCA 3012571

B TP @zu-zzm'm Q=1

105¢ a0 pz 20-22 min 175°C

CORNETTO RE B. GLASSATO
CIOCCOLATO NOBILE 3012645

ﬁmsg @.’mm @le?.min BEHVI:

CORNETTO RE B. GLASSATO MALTO
MIELE E ZENZERO 3012704

CORNETTO RE B. CEREALI 3012941

@ssg SZET @zz-za min [JE17s°c

CORNETTO RE B.
GLASSATO CREMA

3012572

1055 Tsve: (Ma-2zmin JE1rs o

CORNETTO RE B.
GLASSATO PISTACCHIO

3013130

ﬁss; 0w @zn-zzmin Qemsec

CORNETTO RE B. GLASSATO
LAMPONE E YOGURT

3012769

Byise T@soe D2z ferrsec




3012778
3012776
CROISSANT VUOTO 3012981

G5 ¢ 50 pz 15-17 min
50 pz 15-16 min

@aug @mu @13-14 min Bims-m'c
a0g

TRESORE ALBICOCCA 3012905

e B (Ba2zen JE 100

TRECCIA CREMA E CIOCCOLATO 3012983

Elﬂl}g @35 n @20-22 min @Ems o

PAIN AU CHOCOLAT 3012780

E?ug @snpz éli-lamin @ﬂss-uwc

3012913
TRESORE CEREALI VUOTO MINI - 3012939

ﬁaug @asnz @l&-]?mia @Em"c

g 150 pz 16 min 165 °C

GIRO CREMA
UVETTA 3012781

10 Bseee (H1r-18min 165170 %

PAIN 3 CIOCCOLATI

EBS; @sopz @u-lsmin aims-lwc

MINI PAIN CHOCOLAT 3032794

Eazg @mm @33-40 min @13-11 min &EIES-IM o




TRESORE MIGNON VUOTO

3012466

D0 P (B2smin 65

TRESORE MIGNON
CREMA

e TPwom (H2smin fJE165c

TRESORE MIGNON
ALBICOCCA 3012473

5 S (Basmin [JEissec

A

o

TRESORE MIGNON
CIOCREAM 3012468

BD\se TFuwon (D2smin JEi6sec

FRAGOLA RIBES

Aye Pse Buumin s

3013156 PQV

¥ { v STRUDELINO VEGAN
£

-
i
[/

FORMINI BURRO 3012779

e TRisve (Bu-umin [JEss170

o,

STRUDELINO VEGAN

MELE E UVETTA 3012990 PQV

Dy 0e B0 (B2022min [E180-190




CORNARETTO GLASSATO
MIELE

3012313

@m s @20-22 min @51?5"0

CORNETTO CEREALI
MELE E MIRTILLO

3012441

st SBs0er (Ba2zmin JF175%c

CORNETTO INTEGRALE
MIELE

3012745

Ersg @mpz @zu-zz min @Em o

CORNETTO CEREALI
ARANCIA AMARA

3012922

CORNETTO GLASSATO
CEREALI

3012315

CORNETTO VUOTO
CEREALIE SESAMO

3012112

Esag Proow @zu-zzmin &Enrc




CORNETTO VEGAN
VUoTO 3012989 PQV

Byse P (Dw2zmn [JF170%

CORNETTO VEGAN
ALBICOCCA 3012986 PQV

CORNETTO VEGAN CEREALI
SAMBUCO E LAMPONE 3012988 PQV

B\0e B (Huzzmin 170

MINI CORNETTO VEGAN
CEREALI 3012509 PQV

ﬁssg @mupz ®2I}min @Euu"c

CORNETTO VEGAN
CARBONE 3012987 PQV

D\ise TP esm (D2zmin 1700

CORNETTO VEGAN
CIOCREAM 3012643 PQV

CORNETTO VEGAN CEREALI
FICO E MANDORLA 3012705 PQV

ESH £ @ID pz @20-22 min @5 170 °C




CORNETTO CACAO E NOCCIOLE CORNETTO ALBICOCCA
GLUTEN FREE 3012683 GLUTEN FREE 3012682

Elﬂﬂg @upz %455& Eirsnw Emug Pun 545se¢ @3?5“
1 icreonde M icrecnde

RE CORNARETTO RE CORNARETTO
EXTRA ALBICOCCA EXTRA CREMA 3012263

Essg SR @zn-zzmn Qs e Eas. SR @zn-zzmin Qs e

-

RE CORNARETTO RE CORNARETTO
EXTRA CIOCREAM EXTRA CREMA E AMARENA 3012504

ﬁ!ig S @zn-zzmin Qs e E!S: Pssw @zu-zz min QE175




CORNARETTO REGINA
CREMA 3012103

CORNARETTO REGINA
CEREALI E FRUTTI DI BOSCO 3012290

CORNARETTO REGINA
ALBICOCCA 3012104

E?Sg @Mpz @zu-zz min @Emﬂu

CORNARETTO GLASSATO
MANDORLA 3012276

Eysg @sz @20-22miu &51?5%:

CORNARETTO REGINA
CIOCREAM 3012102

EIE; @50 nz @20—22 min @51?5 L

E'ﬁg @mm @iﬂ-ﬂmin &Em*’c

CORNARETTO GLASSATO
VUoTO 3012105

Eﬁﬁg @B{Ipz @20-22min @51?5*'(:




CORNETTO VUOTO CURVO MAXI - 3012123

5 Psor (Neozmin fJE17sec

")

CORNETTO CREMA

EBH £ @50 pz @20-22 min &5 175 °C

MAXI - 3012121

CORNETTO GLASSATO
ALBICOCCA MAXI - 3012300

EQH g @50 pz @2042 min 85 175 °C

CORNETTO ALBICOCCA MAXI - 3012118

A\ 0e TBFs0e (Mo2zmin [JF1rsec

CORNETTO GLASSATO
vuoTo MAXI - 3012289

E?Eg @snpz @zu-zzmin &Elrsvc

CORNETTO GLASSATO
CREMA MAXI - 3012299

EBD; @50;; @20~22min @51?5%:




CORNETTO GLASSATO
CIOCREAM MAXI - 3012301

590; @snpz @zn-zz min &51}'5’12

CIOKORIGO MAXI - 3012448

ﬁ!’ﬁg Psom éjzz-n min [E175 ¢

MINI CORNARETTO GLASSATO

VuoTo 3012126

Edng @1591 @20 min gil?i °C

CORNETTO GLASSATO
PISTACCHIO 3012377

BOSCORIGO MAXI - 3012452

Ess; Fsm éjzz-zq min [JE17s e

PRINCIPINO GLASSATO
ALBICOCCA 3012305

B O\ Bumn s




PRINCIPINO GLASSATO
CREMA 3012307

B\se @SB3k (Baomin fE17sec

PRINCIPINI GLASSATI MIX 3012310

st BD\TB sk éjznmin JEsec

L

PRINCIPINO GLASSATO
CEREALI MISTO BOSCO 3012308

By5e @B ke (Meonin s

PRINCIPINO GLASSATO
CIOCREAM 3012306

BBt BBk (Maonin s

-

CORNETTO BABY 3012265

Bysne @\T54 ke @zn min (175

’q‘

PRINCIPINO INTEGRALE
MIELE 3012316

Byse TPk Maomin fErsec




3002010
CORNETTO 3002024

VUOTO CURVO 3002023

100 g @ 10 pz 20-22 min =175 °¢
E?‘J £ 80 pz 620-22 min & 175 °C
§5¢g 108 pz 20-22 min 175°C

CORNETTO

INTEGRALE MIELE 3002016

Essg e n (5‘20-22-.“1 ASEERS

CROISSANT 3002073

Bysss Pisse (Bisrain JEemnce

CORNETTO ALBICOCCA

CORNETTO INTEGRALE

3002074

Byioe Pewn Muzwn JEsec

3002017

Byt Puw (32:}-22mn IASEERE




FILLED PASTRY




CONCHIGLIA BISQUIT & CREMA 3013057

A0e TPoon (Dowzsmin 180

OLE LATTEPANNA
E AMARENA 3012505

AD\0e TBoom (D22zmn [JF1s0-190°c

CONCHIGLIA LATTEPANNA 3012093

Eag @supz @zu-zz min BEES{]-IQU"B

CONCHIGLIAVUOTA 3012097

e SB10wm (Dn2zmin 180190 %

CONCHIGLIA CIOCREAM 3012098

\0e TPove (Ho-2zmin [E180-190 °C

STRUDELINO MELA 3012204

ETB; @aupz ®Eﬂ-zzmin &3130-190 5

PERNOCIO PERE E CIOCREAM 3012179

Esng @an ot @zn-zzmin @Euu-mn o




TRECCIA NOCI PECAN

3012921

Elﬂﬂg Bz @2&22 min &Ens o

RAMPOLINA CREMA
E FRUTTI DI BOSCO

3012188

ﬁ?ﬁg @ﬂm @zu-zmin B‘ilso-lsu"c

vagd

TRECCIA CREMA

3012211

e o (Daw2zmin [JE180-190°

TRECCIA MANDORLA E ARANCIA

3012991

B¢ T mze (H20-22min (190200 °C

E

MINI TRECCIA NOCI PECAN 3012992

550; @hﬂlpz @20-22 min @Emu-zuu"c

TRECCIA ALBICOCCA 3012209

E?Dg @sn oz @zu-zz mifn &Em-m o

‘@l ‘
TRECCIA CIOCREAM 3012210

Byos Brow mzne Griner
&d@ 2

SFOGLIA MIX 3012280

O\5e D\ ke (D20-22min [J180-190 °C




TOSCANELLA
CREMA NOCCIOLA 3012510

@90: Pom @m—zzmin [ 180190 °¢

DOLCE MELE 3012144

\eoe TFe0m (Hav-2zmin 180190

SFOGLIA ALLE MELE

TOSCANELLA CREMAE RISO 3012206

e TB00e (Hw2zmin = 180-190

DANESINA CREMA 3012143

ﬁ?f}g @50 oz @zo-zz min Bilaﬂ-lgn o

3013157

Elﬂﬂg @um @20 min &Ezuu-zzo °¢







PAN DEGLI DEI

3012521

e o (Mozzmn [JF17sec

SACCHETTINO CIOCREAM
GLASSATO

3012367

Essg Baon @zu-zz min (175 e

SACCHETTINO CIOCCOGOCCE

3012191

yess Seon (Bavzzmin [J21rse

SACCHETTINO
PESCA E MARACUJA

3012839

By See Bz fJEirsec

SACCHETTINO RE B. CREMA 3012859

B\se TBeom (BHeozzmn fJE1rscc

SACCHETTINO CEREALI
Al FRUTTI DI BOSCO 3012943

Ess; @mpa @zu-zzmin BEm’c

SACCHETTINO MIGNON
CEREALI Al FRUTTI DI BOSCO 3012942

e e (Wazein s

GIGA MELE 3012161

s TReon (Mavazmin Eirsec




o9

KRAPFEN MIGNON VUOTO

3032076

D5t D\SPeske

KRAPFEN MIGNON CACAO

3032073

D5 P25k

¢

CUORICINI LATTEPANNA

3032062

B\5e T 25k @

CIAMBELLA MIGNON

3032259

e TP25k @

KRAPFEN MIGNON ALBICOCCA

D5t P25k

KRAPFEN MIGNON CREMA

3032074

D5 P25k

CUORICINI NOCCIOLA

3032120

D5 P25k @

CIAMBELLA

MAXI - 303205%
3032060

85

30 pz @

40 pz




TORTINO CAROTE
3032843

A0e SBrze @isn

MINI MUFFIN CACAO
3032581

5303 @?D pz @

MINI MUFFIN MELA CANNELLA
3032583

e P

MUFFIN ALBICOCCA
3032528

D\ G20

MUFFIN GUSTO VANIGLIA
3032531

e TG, @

TORTINO CAPRESE
3032844

yse SRz @rs

MINI MUFFIN GUSTO VANIGLIA

“ ‘ %:::2@70 @

w . PLUMMY 4 GUSTI

3032125

.. D%t P Q

MUFFIN CACAO E CIOCCOLATO
3032530

Ess g @Zﬂ nz @




CIAMBELLA CREMA

3032263

e Pre §

\

CIAMBELLA DONUT LATTEPANNA

3032123

e P3ee @

MIXDOTS

3032293

560 P00 @

CIAMBELLA CREMA
NOCCIOLA E CACAO 3032262

Emg @32 pz @

CIAMBELLA DONUT
CREMACACAO 3032124

e PBww @

PANCAKE 3012884

Dye TP (H3min JEis0cc







CESTINI MISTI 4 GUSTI
3032122

E?Sg @sz @ gnm

FROLLE MISTE
3041066

EEM @m P

ESSE CIOCK
3041059

Em Pun

RUGANTINI NOCCIOLA
3041089

Dyioe SPun

CANNOLI MIGNON NOCCIOLA

3041056
<> il kg

BARCHETTE ALBICOCCAE CILIEGIA

3041038
< Il kg

MARGHERITE ALBICOCCA
E CILIEGIA

3041077
a2l kg

=

—
2 %F Ji

BUDINO DI RISO
3012075

E‘Ji}g @24 B @mz min &Eum

OCCHIO DI BUE ALBICOCCA
3041084

Byse Pon

ESSE COTTE
3041061

Dy TP un

BISCOTTI CHARLOTTES
3041039

‘ e FPaow

® -

‘ MINI BISCOTTI MIX

3041094

B o

CESTINI NOCCIOLA
3041093

B 1n

MARGHERITE CREMA
E NOCCIOLA

3041095




- CANNOLO SICILIANO
PISTACCHIO
, 3041268
BB1o

VASSOIO FANTASIA FROLLA

30 3041280
8 P e

° @ , OCCHI DI BUE MISTI
3041249

9 ._J P12k

. "". . "‘\-- CROSTATINA ALBICOCCA
4 @ 3041271

P11 Pun

CESTINI ZUCCHERATI
Q 3162036

Esn @54.): glﬂ,hm

3 FERRI CAVALLO
- 3041310
99 9 5o«

. VASSOIO FANTASIA
e i POLLA GLARSATO

_ 3041281
B !‘5 - Sk

PESCHINE MIGNON

‘. 3041088

B\ P15k f 35em

CROSTATINA GIANDUIA
3041273

DBk TP uw

%

. ’, TARTELLETTE MIGNON BURRO
9 9 3062058

BB  sse




29

MANDORLINE
3041076

OBk f sen

MELICIONDOLI
3041303

OBk Fsen

CANESTRELLI AL BURRO
3041050

B2k f 1o

BACI DI DAMA MANDORLA
3041304

P 1ke (F 25em

BISCOTTO CURCUMA
E MIRTILLO

3041264

OB 15k

ARAGOSTINA CREMA BIANCA

3041258

BB 15k

ARAGOSTINA PISTACCHIO
3041260

BB 15k

LINGUE DI GATTO
3041072

ol kg i\\?,ha,li om

BISCOTTI DAMINE
3041040

Buo: BBew

BACI DI DAMA CACAO
3041306

OBk F 25m

BISCOTTO CEREALI
E SCAGLIE DI CIOCCOLATO

3041261

OB 15k

BISCOTTO FARINA
DI CANAPA E MELAGRANA

3041265

OB 15k

ARAGOSTINA GIANDUIA
3041259

OB 15k

CANNOLO SICILIANDO GIANDUIA

3041266

OB 15k







CROSTATA ALBICOCCA

3212273

PASTIERA NAPOLETANA

3212042

@y 100g @ 230 Pf 27em

TORTA DELLA NONNA

3212215

@B\ 1400g @) 230 (Pf 27em

b

CROSTATA AMARENA 3212276

B e @ 2n (P 27em

- .
T #-3_&--.‘

o 1#‘

TORTA MELE 3212221

Oy 100 @ 230 S 27cm

Eay 4

CHEESECAKE ITALIANA
FRAGOLE E RIBES 3212257

B\ is00g @ 450 Pf 27en




TORTA SOFFICE
YOGURT E LAMPONI 3212296

Elﬂﬂﬂg @ 1-2h gzum

TORTA MORBIDA ANANAS 3212181

El&ﬂﬂg @ 2-3h @znm

TORTA MORBIDA MELE 3212183

@mng @ 2-3n gi?cm

TORTA MORBIDA
FRUTTI DI BOSCO 3212182

@\ 130g @ 230 (Pf 27em

TORTA PERE E CIOCCOLATO

3212199

Emu; @ 2-3h gzicm

TORTA MORBIDA ALBICOCCA

3212180

D\ 100g @ 230 (PF ren

TORTA MORBIDA
PERE E CIOCCOLATO

3212179

Elanng @ 2-3n gil’cm

TORTA CAROTA

3212541

Ay g @ 230 (Pf2rem




TORTA MULTISTRATO FONDENTE 3202327

19008 EF 16, § 40 (f 250m

NEW YORK CHEESECAKE

By 1s0e B em ) an (Pf 2acm

CASSATA SICILIANA 3212014

Emnng @ 230 (I 2en

TORTA FRUTTI DI BOSCO 3212188

Eltﬂﬂg @ 23 erum

TORTA MULTISTRATO RED VELVET 3202265

By 18508 B 16m @ 30 (Pf 2aem

CHEESECAKE FRAGOLINE 3202330

Ay 180e B0 @ sn (P 2aem

TORTA FORESTA NERA 3212239

Elsnug @ 1-2h gﬂcm







SEMIFREDDO CHEESECAKE 3252373

Bone Bow @ O ren

SEMIFREDDO RICOTTA E NOCCIOLA 3252374 [ m‘
EW; @%z @ g?cm ' ‘

v SEMIFREDDO CIOCCOLATO 3252375
. E!ﬂg @!n: @ gicm

N > &
—

SEMIFREDDO SEMIFREDDO
CIOCCOLATO DI MODICA 3232046 PISTACCHIO VERDE DI BRONTE 3232045

@ 100 g @npz @ 45 min l@’ﬁ.fmm Elﬂﬂg @ﬁpz @ 45 min Qfs.scm




CUORE CALDO
AL CIOCCOLATO FONDENTE 3252372

By TPze 5555&: Eirsnw (7 sen "—
1 icreonde

4-"'/.

CUORE CALDO AL PISTACCHIO 3252371

Esng @um (%455&1: Qirsnw gsem
T icroende

TARTUFO BIANCO 3232027 TARTUFO NERO 3232028

Elﬂﬂ[ @lﬁm@ 45 min Elﬂj @lﬁué 45 min




BICCHIERE CHEESECAKE
SEMIFREDDO

By5e TBow @3

BICCHIERE TIRAMISU SEMIFREDDO

Emg @ﬁpz @ 30 min

DELIZIA AL LIMONE

By TFew @)

Yy

CASSATA SICILIANA 3032027

&y e B e §

BICCHIERE PISTACCHIO
SEMIFREDDO

B0 TPon G mn

MINI TIRAMISU MASCARPONE 3251091

Ellﬂg @lnpﬂ @ 1-2h %\Hll:m







PASTIERINA
3032095

A\e TPaun @

CODA ARAGOSTA
3012979 / MINNI - 3012980

y0e SFsom (Do fErse-190c

25-28 ¢ 25min = 180-190 °C
@ 10 kg

FROLLA GRANDE
3012156

@ms Prm (‘330 min [E175

BRIOCHE CON TUPPO
3032520

Dy TPse

PASTICCIOTTO CREMA
3232037

Ellﬂg @30 n @15-20min @Em o

PASTICCIOTTO CIOK
3232232

Ellﬂg @m: @1540““ @Eisw

ROLLE ALLA RICOTTA
3032096

alﬂﬂ £ @12 2 @

@ -

SFOGLIATELLA NAPOLETANA
3012977 / MINI - 3012978

E 110 ¢ @Eﬂ pz @40 min &51!0-190 °C

3hg 25830 min —  180-190 °C

BB

SFOGLIATA SANTA ROSA
3012976

By 10¢ TBs0s (Maomin 200

CANNOLO SICILIANO
3032116 / MINI - 3032024

EIZU; @lﬂpz [A)

10 g 0z

PASTICCIOTTO RICOTTA
E GOCCE DI CIOCCOLATO

3232205

ﬁlll}g @30 [ élﬁ-znmin BEISI]“{:

PASTICCIOTTO
CREMA E AMARENA

3232038

0 P (Wis2wmn s

PASTICCIOTTI MIGNON
3232199

Eﬁﬂg @m 0z @mo min Qﬂsu*c

PASTICCINI MIGNON
3252275

@IUH g =2 @ 1 ora







FOCACCINA OLIO 3102441

2 TBsoer (Do-w0nin JEisocc (Ff 9en

FOCACCINA
ERBE PROVENZALI 3102484

Eﬁﬂg @aum @54 min @ﬂsuqsu ° gacm

FOCACCINA
POMODORO AL FORNO 3102443

Esug @snnz ('59.10 min &5180"6 @scm

FOCACCE MIGNON VERSILIA 3402079

@#s; @mpz @smin gizzrt: @hm

FOCACCINA
MULTICEREALI 3102483

B8 TBs0m (Bs7min GE1s0190°c (P gen

FOCACCINA OLIVE GIGANTI 3102442

Oyt o (Bemin Jeao0oc (f gem

FOCACCIA VERSILIA 3402078

Aysoe S 1zee (Bsmin Jeaoe (f 20em

FOCACCINE VERSILIA MISTE 3402084

Eﬁug @szpz @5 min &5220‘1‘. ®?+8um




FOCACCIA OVALE CORTA 3402082

E?ﬂg @30 0 @5 min @Em o %16:&10 em

2 g;i .'g‘_%?,

FOCACCIA ALL'OLIO 3402088 FOCACCIA CON ROSMARINO 3402089

El&ﬂg @mau @5 min @Em ¢ %laﬂﬁcm Elsﬂg @mupz ®5min &Ezzn o ‘\\mnacm

FOCACCIA SALSICCIA FRIARIELLI 3102535

Elﬂﬂﬂg @sz @!min @Ezzu ° %3ﬂmﬂcm

e,
7 DOPPIA’
LEVITAZIONS

FOCACCIA PESTO E POMODORINI 3102536

EBSO; Psw @smn (220 °c R 300 e




FOCACCIA OLIO DI OLIVA 3102494

Esnng LPsw @min Qe ‘Qs.amaﬂcm

p—
DOPPIA N
N r/

FOCACCIA CON STRACCHINO 3102491

Eﬁiﬂg @sm @Eﬂnin Qﬁm °¢ %\Sﬂﬂhm

FOCACCIA CON CIPOLLE 3402318

0 TPser (Wssmin 170180 °c Wy 30u0cm

PIZZA ALTA POMODORO 3102035

w0 TRFsee Wsmin [F20c Ry smoen

FOCACCIA PATATE ROSMARINO 3402319

Eisng @sm @5-5 min &El?n-m*’c Q'&.aﬂ:wm

,f'/'[-eDF'Pir'\-\‘a

)

FOCACCIA CON OLIVE 3102492

850e TR (Bsmin [JE220°c R 300a0em

,-""!1’].1]91-‘! ';'-..\
P

FOCACCIA POMODORINI
E ORIGANO 3102493

e s (Do o2 K 30moem

GENOVESE VERDURE 3402012

E]ﬂﬂﬂ: Bsn @mm [E2z0na0°c R 300cm




PINSA INTEGRALE

PINSA CLASSICA

3422310

Ezaug @24 bz @5-& min 85250 °

3422331

A\B0s FP2ese (Hssmin 25070

PINSA MONOPORZIONE

3422332

@133; @43 oz @5-smin @Ezsn °¢




BOCCONCINI COLORATI MIX
3422266

Esng @mn p (35 min @3-5“ 85130 o

SCHIACCIATA ROMANA
PRETAGLIATA

3422111

Emu; @32 A %\Ur.‘mlz,sm

FOCACCIA ROMANA
3422141

azzﬂg @ﬂ]pz @ \}.zulhm

SCHIOCCO ORIGINALE
3492004

Elﬂﬂg @am @zu min &Ewn'c

PAN CONCHIGLIA
3422319

Elung @mpz @

ALPE ADRIA MIX 4 TIPI
3422087

B\i0-0s TF 00 e (H1omin 2200

BUN ZUCCA E PAPAVERO
3422330

A% TPun @ f uen

FOCACCIA ATTORCIGLIATA CON
SEMI

3422145

Elaﬁg @mz 1A i\\mum

PANE ALLE OLIVE
3422086

Emug @1291 @min gizzu o

SCHIOCCO MULTICEREALI
3492005 / 3492003 / MINI - 3492001

Elﬁﬂ-g Pwsw @zumin @ s0c

65 g 70 pz 24 min 180 *C
ELN 128 pz 15 min 180 °C

MINI BOCCONCINI MIX
3422175

yse P (Bismin 1m0

MINI MIX PANE KAISER
3422056

Easg S 20 e @5 min [F200 °c
O 1em




PANE MAIS E GIRASOLE PANE MALTO E SEMI MISTI
3422152 3422153

By e Pun @ &0 Pan @

BAGEL SAPORITO . BAGEL CON SEMI DI SESAMO
3422317 \ ; 3422316

Ellsg @mpz ®s-mmin 8‘5130": Pt Eusg @mp: @5-1nmin @Enm“c
@ 12em g 12 cm

LAUGEN - BRETZEL

: 3 3422139 3422142
m yioe Peon (Hamin 1500 Ao R (WDamin 21800

CIABATTA MULTICEREALI ¢ i CIABATTINA 100% SEMOLA
3422183 J d i 3422315

Emng P un § ﬁmug LPun @m-lz min 220 °c

CIABATTINA CON VARIETA CIABATTA RUSTICA
SENATORE CAPPELLI B INTERA - 3422313 / TAGLIATA - 3422314

3422140 oy N
10z TBsn (Hromn fisocc —— B @:3:: éi:g::: &gg‘g

100 g

CIABATTA MACINATA A PIETRA ’ CIABATTA BOLLE DI PANE
3422174 " 3422150

Eauug @lu p2 @wmin Qilsu"c El'ﬂlz @Enm @lu-izmin &Ezuu"c




CIABATTA TRADIZIONALE
3422104

Byroe TFizer (Hsmin fize0cc

CIABATTA COTTA

= '-i-"‘. ; 3422088
ﬁ s TBn (Bonin oo

% 3G cm

FILONE RUSTICO
3422308

25 ¢ T 150e (Hromin 1800
‘\\ §6,5x9,5 cm

BAGUETTE DA 300 G
3422167

ESDM ISZEE @15-211 min [Jz220

MINI BAGUETTE
INTEGRALEDA 35S G

3422176

E!Sg @seu @mmm Qﬂs-}-mﬂc

BURGER CRISTAL GRILL
3422333

e Pwe @unin (Br2min JE2000e

CIABATTA CON
LIEVITO MADRE E SEMI

3422149

di
=

FILONCINO RUSTICO
3422144

FILONE SEMI E CEREALI
3422154

BAGUETTE
3422169 / 3422168 / 3422173
3422172 / 3422171

s0e TB21e (1012 min

110 g 30 pz 10-12 min
50 g 60 pz 10-12 min
40 g 75 p2 10-12 min
¢ 80 pz 10-12 min

35

CIABATTA MINI
3422334

239

@5

Ezzug @ll}pz @mmn Qizgc-vc

El?ﬂg @z&u ®3min @Ezuu o

ESHS; @mm ®lsmin giznn*'-::

220°C
220°C
220°C
220°C
220 °C

ang 21000 {30 min Cﬁmmin @Ezow




FOCACCIA FUME 3102479

FOCACCIA ITALIANA 3102480

Eiﬂi}g @Epz @lﬂmla @EZI]‘C @lii’_{:m

FOCACCIA CAPRESE 3102482

ysos Ren (Bomin QE20cc (FF 2en

FOCACCIA RUSTICA 3102477

Dysoe TBen (Duomn JFaoe (P 22em

FOCACCIA SPECK E BRIE 3102481

Eiiﬂg @E pz @10 min &EEHD“C Q’Zan

FOCACCIA VEGETALE




FOCACCIA MEDITERRANEA
3102084

Ay#oe TFeee (Biomin [JT200°
@ 22 ecm

SORRENTINA MOZZARELLA
E POMODORO

3102105

ELEG: ISza ®1smin Fs0°c
% 2665 cm

SORRENTINA VERDURE
GRIGLIATE

3102303

o yioe SR ise (Bisain G190

R 2685 e

CALZONE POMODORO
MOZZARELLA E PROSCIUTTO

3102059

Elsug Pwn @15 min [E190 °C
\?«.lh!cm

PIZZY RUGANTINO
3102153

e e () @smin [0
Q) 2012 e

PIZZETTE MARGHERITA MINI
3102143

\5e OB 25k (Bsmin [F2007c
S rem

PIZZETTE
MARGHERITA MEDIE

3102145
Eas; @30 0z @smin [Jz200%c
@ 8cm

TRECCIA 4 FORMAGGI
3102418

A\100e TBise (B s-0min 2200
‘% 1846,5 £m

SORRENTINA SPECK E BRIE
3102304

m Eung @wpz @15min 85190"6

Jé

"\%. 26x5 cm

CALZONE FRITTO
POMODORO E MOZZARELLA

3102283

Emg Pon @mm [z 00c

PIZZY ARLECCHINO

3102151
(_'f)a min &E 200 °C

%.zmz;.:.

PIZZY PIERROT
3102152

e TBeee )  (Bemin 200
\ 21x12 em

PIZZETTE MARGHERITA SOFFICI
3102312

=220 °C




D

PIZZETTE
MARGHERITA GRANDI

3102487

Euug IS ZE és-zrmin Q=200 ¢
@lﬁ cm

TRANCIO MARGHERITA
3102362

. Byene TP eer (Hiomn 2007

gy

L

.

5\} 28132 cm

PIZZOTTELLA MARGHERITA
3102445

e TF 1z (B9 [JE220%¢
N il em

BASE PIZZA BIANCA ROTONDA
3162011

Ezaug Pon @smin [0
g!icm

BASE PIZZA BIANCA
RETTANGOLARE

3162141

Ekﬂﬂg SZI @5 min [JE220 ¢
Q;.snnm:m

BASE PIZZA MEZZ0 METRO

© 3102275

- P '..-_ I'.

Esuug @zop: @12 min @Ezw °¢
i\\SIMD:m

Er- )

.'I. ~— ‘l‘

e —H='—':l.d

PIZZA MARGHERITA
3102486

Emg SZE0 @s-amin {20
s

TRANCIO MARGHERITA
DOPPIA MOZZARELLA

3102435

\5e T3 (Biomin fErsecc
%'s.amum

BRUSCHETTA MARGHERITA
3102040

y2e TBer (Bamin fEaocc
%.ml-lcm

BASE PIZZA POMODORO
3102027

Ezssg @zlpz (Bsmin &5220"{:
(f 2en

BASE PIZZA POMODORO
3102434

Em g @3 oz @m min &Emu °
%. 30240 cm

SPIANATA ROMANA
3112012

e TPus (Hizmin fEzs0ec
%ﬂﬂ!um







